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Produktbeschreibung
Perlwein, erzeugt durch Nachgarung im Autoklav, mit ausgewéhlter Hefen
und kontrollierter Temperatur.

0,750 It

Anbaugebiet: Provinz von Treviso. Technologie “Le Contesse”: Perlage: fein und anhaltend.
Hobenlage: 40 m iiber dem Meeresspiegel. - sanftes Pressen und Mostreinigung durch statisch ~ Farbe: leicht strohgelb.
Bodenstruktur: mittlerer Texturen. Deckantierung. Avroma: Fruchtig mit Noten von goldener Apfel
Rebsorte: Glera und Chardonnay. - Lagerung eines Teiles des Mostes bei niedriger und Williams-Birnen sowie einem Hauch von
Erziebungsform: Syloz. Temperatur, Gérung des Rests mit kontrollierter weiBen Bliiten.
Weinlese: September erste und zweite 10 Tage. Temperatur und dann Lagerung im Stahitanks bei  Bowquet: erfrischend und lieblich.
niedriger Temperatur, Servieren: servieren bei 8-10°C.
« Zweitgarung im Garberhalter mit ausgewahlten Hefen. Serviervorschlag: lebendige Wein, ausgezeichnet
+ Abflillung. mit lichten und kdstlichen Gerichten, mit
= der Wein ruht fiir einige Wochen in einem Fischgerichten, mit gegrilltem Fleisch und mit
gekiihlten Lagerhaus. gegrilitem Gemiise.

Alkobolgebalt: 10,50 % vol.
Restzucker:10 g/l.
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