GLERA MOSCATO

SPUMANTE DOLCE
Ll L

Anbaugebiet: Provinz von Treviso.
Hobenlage: 40 m (iber dem Megresspiegel.
Bodenstrukiur: mittlerer Texturen.
Rebsorte: Glera und Moscato.
Erziehungsform: Syoz.

Weinlese: September zweite 10 Tage.

www.portaleonewine.com

Glera Moscato
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Produktbeschreibung
Schaumwein, erzeugt durch Nachgérung im Autoklav, mit ausgewahlter
Hefen und kontrollierter Temperatur.

0,750 It

Technologie “Le Contesse”: Perlage: fein und anhaltend.

= manuelle Weinlese. Farbe: strohgelb.

« sanftes Pressen und Mostreinigung durch statisch ~ Arorza: charakteristisch, aromatisch, mit zarten
Deckantierung. Noten von weiBen Bliiten, Rosen, Aprikose und

- Gérung und Zweitgarung direkt im Garberhélter mit ~ weiBen Pfirsich.
ausgewdahlter Hefen und kontrollierter Temperatur. Bouquet: erfrischenden und ausgewogen.

« Zweitgérung im Gérberhélter mit. Deutlich s(iB.

ausgewdhlten Hefen. Servieren: servieren bei 6-8°C;
« Abfiillung. Serviervorschlag: dieser Wein passt
- der Wein ruht fir einige Wochen in einem ausgezeichnet zu Kuchen und Desserts:

gekiihlten Lagerhaus. ideal flir jeden Toast!

Alkoholgebalt: 9,5 % vol.
Restzucker: 60 g/l.

CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REG. UE N. 1308/2013
CAMPAIGN FINANCED ACCORDING
TO EU REG. NO. 1308/2013



